


Si vous séjournez parmi nous, votre formule demi-pension vous permet 
de composer un menu complet comprenant une entrée, un plat et un 

dessert.  Certains plats signalés par un      sont proposés avec un léger 
supplément, indiqué directement sur la carte.

DEMI - PENSION

menu
Tazzert est à la fois un restaurant ouvert à tous nos visiteurs et un 
lieu privilégié pour nos résidents. Vous pouvez y savourer un repas 
à la carte en toute liberté, ou profiter de l’offre incluse dans votre 
séjour grâce à la formule demi-pension. Entrez dans l’univers de 
notre cuisine et laissez-vous séduire par des créations inspirées 

des saveurs locales et de l’art de vivre djerbien.

SANS GLUTEN VÉGÉTARIEN FRUITS À COQUE CRUSTACÉ



Entrees
Salade César Croustillant de volaille aux 

herbes aromatiques

Salade de lentilles à la 
Méditerranéenne Légumes de saison vapeur et 

leur vinaigrette légère

Crevettes en croute & salade 
verte aux fruits frais

Carpaccio de bœuf tendre

Assortiment de Mezzés 
tunisiens

Ojja traditionnelle aux œufs

Brick croustillante à l’œuf au 
thon

24 20

20
20

35

45

35

15

10

Laitue croquante, morceaux de poulet grillé, 
croûtons et copaux de fromage. Lamelles de poulet panés servis avec des 

légumes croquants.

Lentilles parfumées, légumes frais et herbes de la 
région avec un filet d'huile d'olives. Légumes de saison vapeur, relevés d’une 

vinaigrette légère et parfumée, capres et œuf 
cuit.

Crevettes panées servies avec une salade verte 
aux fruits frais et secs et noix.

Servi avec une sauce balsamique, des copaux de 
fromage et des éclats de noix

Sélection de spécialités tunisiennes, aux 
saveurs authentiques du terroir

Œufs pochés mijotés dans une sauce tomate 
épicée aux saveurs tunisiennes

Une spécialité tunisienne traditionnelle, 
croustillante et savoureuse

15

15

30



Plats de la Terre
SOURIS D’AGNEAU FONDANTE, 
CONFITE AU MIEL

GRATIN D’AUBERGINES À LA 
PROVENÇALE

cuisse de poulet désossée au 
barbecue

nwassers tunisiennes au 
poulet

75

28

35

28

Cuisson lente servie dans son jus avec des 
pommes de terre écrasées au beurre.

Aubergines frites, tomates concassées et 
fromage gratiné.

Grillée à la flamme et servie avec des nouilles aux 
tomates fraîche et des frites maison.

Pâtes tunisiennes traditionnelles cuites à la 
vapeur avec du poulet et légumes dans une 
sauce parfumée.

40

FILET DE BOEUF GRILLÉ

Blanc de poulet farci aux épinards

macaronie tunisienne à 
l’agneau

couscous aux légumes

70

35

40

30

Servi avec une sauce au choix, des frites 
maison et des légumes sautés.

Blanc de poulet grillé farci aux épinards et 
fromage servi avec des légumes à la vapeur et 
une sauce aux champignons.

Macaronie à la tunisienne, viande d'agneau 
dans une sauce tomate à l'ail.

Des légumes croquants et savoureux avec 
une semoule parfumée.

35



Plats de la Mer
couscous au poisson vapeur crevettes sautées à l’ail

filet de poisson farci

yahni karnit

complet de poisson grillé

38 75

55

70

38

Le couscous à la djerbienne avec du poisson 
enrobé de légumes verts et cuit à la vapeur.

Crevettes généreuses poêlées à l'ail, légumes 
variés et pommes rissolées.

Filet de poisson farci aux chevrettes et 
légumes verts servi avec un tartare de 
légumes. Ragoût de poulpe au potiron & sauce épicée.

Tastira (légumes frits), frites maison & œuf au 
plat.

40

20 35



Pizzas & Sandwichs
Pizza Margherita

Club sandwich

Pizza Jambon & champignons

Sandwich tunisien

Pizza à l’italienne

Focaccia garnie au poulet 
mariné

Pizza végétarienne

Pide turc aux épinards & 
fromage

Pizza quatre saisons

Pizza Neptune

20

18

26

18

24

18

22

18

24

27

Tomate et mozzarella.

À l’escalope de dinde, œuf, frites, tomate et 
salade verte.

Tomate, Mozarella, jambon et champignon.

Pain croustillant garni de keftaji maison et de 
merguez grillée.

Salami, Tomates cerises & Roquette.

Pain de pizza à l’escalope de poulet et 
mesclun de salade.

Tomate, Mozarelle et légumes grillés.

Pizza turque garnie d’épinards parfumés et de 
fromage fondant.

Tomate, légumes, œuf et fromage.

Tomate, Thon & Mozzarella.



Desserts
Moelleux au chocolat cœur 
fondant

Assiette de fruits frais de 
saison

Coupe de glace

Parfait glacé aux dattes 
caramélisées

Gâteau du jour

15

5

15

15

Gateau fondant au cœur de chocolat coulant 
servi avec une boule de glace.

Fruits de saison selon le marché.

Boule de glace au choix.

Un dessert semi-glacé où la douceur des 
dattes rencontre l’onctuosité d’une crème 
légère.

Gâteau maison selon l’inspiration du chef.

Ardoise



Tazzert, un hommage à nos racines.

En amazigh, « Tazzert » signifie « figue », symbole de 
douceur, de générosité et d’attachement à la terre. 
Ce nom évoque la richesse du terroir méditerranéen 
et rend hommage à nos racines djerbiennes, où 
chaque repas est un moment de partage et de 
convivialité. 
Dans l’esprit de ce fruit emblématique, notre cuisine 
célèbre les saveurs simples et vraies, issues de la 
nature et du travail des producteurs locaux. 
Nos produits sont majoritairement sourcés auprès 
d’artisans et d’agriculteurs passionnés, soucieux de 
préserver la qualité et la durabilité de leur savoir-faire. 
Au cœur de Djerba, Tazzert vous invite à une 
expérience culinaire authentique, entre mer et jardin, 
où chaque plat rend hommage à la générosité de 
notre île et à la chaleur de ses habitants.





Boissons



Eaux

Glace

Sodas

Cafe & Thes

EAU Plate

Boga Lemon

Coca Zero

Expresso

PANAME

5

6

6

6

8

5

6

6

6

7

6

6

15

8

5

eau pétillante

Boga Cidre

Orangina

Schweppes Tonic

Capucin

Coca Cola

Fanta

Red Bull

Direct

Thé à La Menthe / Infusion



Jus

Vin Blanc

Biere

Orange

magnifique

Magon

Celtia

12

75

50

8

12

65

50

35

8

10

65

80

35

8

8

5

fraise

Chardonnay Clipea

Muscat Kelibia

MAGNIFIQUE 37,5

Heineken

citron

Jour & Nuit

Blanc Vermentino Bougene

JOUR & NUIT 37,5

Amstel

Beck's

Celestia



Vin Rouge

Vin Rose

Magon

Domaine Shadrappa

magnifique

Gris Tunisie

50

80

75

50

75

80

120

35

65

60

65

100

32

35

65

75

35

50

32

MAGNIFIQUE

Gioia

Domaine Neferis

MAGNIFIQUE 37,5

Jour & Nuit

Rosé Grenache Bougene

Jour & Nuit

Prestige 2023 Bougene

Magon 37,5

JOUR & NUIT 37,5

Désir

Soltane

magnifique 37,5

Magon

Magon 37,5



Ricard 4cl

Cedratine 4cl

J&B Rare 4cl

Get 27 2cl

Tequila 4cl

JW Red Label 1L

14

12

20

15

24

380

14

12

30

14

20

500

12

16

32

14

14

12

16

180

14

20

12

14

350

12

25

Pastis 4cl

Muscat Tunisie 4cl

Chivas 4cl

Martini Rouge 4cl

Baccardi Superior 4cl

JW Black Label 1L

Creme de Cassis 2cl

Gin Gordon's 4cl

Jack Daniel's 4cl

Martini Blanc 4cl

Rhum Negrita Brun 4cl

Curaçao Blue 2cl

Vodka Absolut 4cl

Vodka Absolut 50cl

Campari Bitter 4 cl

JW Red Label 4 cl

Creme de Menthe 2cl

Vodka Smirnoff 4 cl

Vodka Absolut 1L

Thibarine 4 cl

JW Black Label  4cl

Spiritueux



Vodka Absolut 5cl

Moet Brut

Assiette Fruit Secs

Bernini Blush

JW Red Label 20cl

25

500

12

12

60

25

650

25

90

25

25

35

Vodka Smirnoff 5 cl

Moet Rosé

Assiette Fromage

JW Black Label 20 cl

Gin Gordon's 5 cl

JW Red Label 5 cl

JW Black Label 5 cl

Spirituex en 
Mignonette

Champagnes

Accompagnement

Vin Mousseux
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