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MENU

Tazzert est a la fois un restaurant ouvert a tous nos visiteurs et un
lieu privilégié pour nos résidents. Vous pouvez y savourer un repas
a la carte en toute liberté, ou profiter de 'offre incluse dans votre
séjour grace a la formule demi-pension. Entrez dans l'univers de
notre cuisine et laissez-vous séduire par des créations inspirées
des saveurs locales et de l'art de vivre djerbien.

DEMI - PENSION

Si vous s€journez parmi nous, votre formule demi-pension vous permet

de composer un menu complet comprenant une entrée, un plat et un

dessert. Certains plats signalés par un ® sont proposés avec un léger
supplément, indiqué directement sur la carte.
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Entréees

SALADE CESAR

Laitue croquante, morceaux de poulet grillé,
croUtons et copaux de fromage.

24 CROUSTILLANT DE VOLAILLE AUX
HERBES AROMATIQUES

Lamelles de poulet panés servis avec des
légumes croquants.

SALADE DE LENTILLES A LA ¥ © 20

MEDITERRANEENNE

Lentilles parfumées, légumes frais et herbes de la

région avec un filet d'huile d'olives.

LEGUMES DE SAISON VAPEUR ET
LEUR VINAIGRETTE LEGERE

Légumes de saison vapeur, relevés d'une
vinaigrette légere et parfumée, capres et ceuf
cuit.

CREVETTES EN CROUTE & SALADE @ & 35

VERTE AUX FRUITS FRAIS

Crevettes panées servies avec une salade verte
aux fruits frais et secs et noix.

®15

CARPACCIO DE BEUF TENDRE

Servi avec une sauce balsamique, des copaux de

fromage et des éclats de noix

® 30

BRICK CROUSTILLANTE A L'CEUF AU
THON

Une spécialité tunisienne traditionnelle,
croustillante et savoureuse

ASSORTIMENT DE MEZZES
TUNISIENS

Sélection de spécialités tunisiennes, aux
saveurs authentiques du terroir

®15

45
OJJA TRADITIONNELLE AUX CEUFS
CEufs pochés mijotés dans une sauce tomate
épicée aux saveurs tunisiennes

10
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Plats de la lerre

SOURIS D'’AGNEAU FONDANTE, ® 75
CONFITE AU MIEL

Cuisson lente servie dans son jus avec des
pommes de terre écrasées au beurre.

® 40

GRATIN D'’AUBERGINES A LA 7 28

PROVENCALE

Aubergines frites, tomates concassées et
fromage gratiné.

NWASSERS TUNISIENNES AU & 28

POULET

Pates tunisiennes traditionnelles cuites a la
vapeur avec du poulet et légumes dans une
sauce parfumée.

CUISSE DE POULET DESOSSEE AU ® 35

BARBECUE

Crillée a la flamme et servie avec des nouilles aux
tomates fraiche et des frites maison.

FILET DE BOEUF GRILLE 70

Servi avec une sauce au choix, des frites
maison et des légumes sautés.

® 35

BLANC DE POULET FARCI AUX EPINARDS § 35

Blanc de poulet grillé farci aux épinards et
fromage servi avec des légumes a la vapeur et
une sauce aux champignons.

MACARONIE TUNISIENNE A
L'AGNEAU 40

Macaronie a la tunisienne, viande d'agneau
dans une sauce tomate a l'ail.

COUSCOUS AUX LEGUMES 8? 30

Des légumes crogquants et savoureux avec
une semoule parfumeée.
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Plats de la Mer

COUSCOUS AU POISSON VAPEUR 38

Le couscous a la djerbienne avec du poisson
enrobé de légumes verts et cuit a la vapeur.

FILET DE POISSON FARCI 55

Filet de poisson farci aux chevrettes et
légumes verts servi avec un tartare de
légumes.

® 20

COMPLET DE POISSON GRILLE 38

Tastira (légumes frits), frites maison & ceuf au
plat.

CREVETTES SAUTEES A L'AIL

Crevettes généreuses poélées a l'ail, égumes
variés et pommes rissolées.

® 40

YAHNI KARNIT
RagoUt de poulpe au potiron & sauce épicée.

® 35
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Pizzas & Sandwichs

PIZZA MARGHERITA

Tomate et mozzarella.

PIZZA NEPTUNE

Tomate, Thon & Mozzarella.

PIZZA VEGETARIENNE

Tomate, Mozarelle et légumes grillés.

CLUB SANDWICH

A l'escalope de dinde, ceuf, frites, tomate et
salade verte.

FOCACCIA GARNIE AU POULET
MARINE

Pain de pizza a I'escalope de poulet et
mesclun de salade.

20

27

82 22

18

18

PIZZA A L'ITALIENNE

Salami, Tomates cerises & Roquette.

PIZZA JAMBON & CHAMPIGNONS

Tomate, Mozarella, jambon et champignon.

PIZZA QUATRE SAISONS

Tomate, légumes, ceuf et fromage.

SANDWICH TUNISIEN

Pain croustillant garni de keftaji maison et de

merguez grillée.

PIDE TURC AUX EPINARDS &
FROMAGE

Pizza turque garnie d'épinards parfumés et de

fromage fondant.
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Desserts

MOELLEUX AU CHOCOLAT CCEUR 15
FONDANT

Gateau fondant au coeur de chocolat coulant
servi avec une boule de glace.

PARFAIT GLACE AUX DATTES 15
CARAMELISEES

Un dessert semi-glacé ou la douceur des
dattes rencontre lI'onctuosité d'une creme
légere.

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE Ardoise
SAISON

Fruits de saison selon le marché.

GATEAU DU JOUR 15

Gateau maison selon I'inspiration du chef.

COUPE DE GLACE 5

Boule de glace au choix.
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TAZZERT, UN HOMMAGE A NOS RACINES.

En amazigh, « Tazzert » signifie « figue », symbole de
douceur, de générosité et d'attachement a la terre.
Ce nom évoque la richesse du terroir méditerranéen
et rend hommage a nos racines djerbiennes, ou
chaque repas est un moment de partage et de
convivialité.

Dans l'esprit de ce fruit emblématique, notre cuisine
célebre les saveurs simples et vraies, issues de la
nature et du travail des producteurs locaux.
Nos produits sont majoritairement sourcés aupres
d'artisans et d'agriculteurs passionnés, soucieux de
préserver la qualité et la durabilité de leur savoir-faire.
Au coeur de Djerba, Tazzert vous invite a une
expérience culinaire authentique, entre mer et jardin,
ou chaque plat rend hommage a la générosité de
notre ile et a la chaleur de ses habitants.
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FEaux

EAU PLATE
EAU PETILLANTE

Café & Theés

EXPRESSO
CAPUCIN
DIRECT

THE A LA MENTHE / INFUSION

Glace

PANAME

Sodas

BOGA LEMON
BOGA CIDRE

COCA COLA

COCA ZERO
ORANGINA

FANTA
SCHWEPPES TONIC
RED BULL
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Jus

ORANGE
FRAISE
CITRON

® N\
Biere
CELTIA
HEINEKEN
AMSTEL

BECK'S
CELESTIA

Vin Blanc

MAGNIFIQUE

CHARDONNAY CLIPEA

JOUR & NUIT

MAGON

MUSCAT KELIBIA

BLANC VERMENTINO BOUGENE
MAGNIFIQUE 37,5

JOUR & NUIT 37,5

12
12
10

tn 0 O O ™

75
65
65
50
50
80
i35
i35



Vin Rosé

MAGNIFIQUE 75
JOUR & NUIT 65
DESIR 65
SOLTANE 75
MAGON 50
GRIS TUNISIE 50
ROSE GRENACHE BOUGENE 60
MAGNIFIQUE 37,5 35
MAGON 37,5 32

Vin Rouge

MAGON 50
MAGNIFIQUE 75
JOUR & NUIT 65
DOMAINE SHADRAPPA 80
GIOIA 80
PRESTIGE 2023 BOUGENE 100
DOMAINE NEFERIS 120
MAGON 37,5 32
MAGNIFIQUE 37,5 35

JOUR & NUIT 37,5 35



Spiritueux

RICARD 4CL 14
PASTIS 4CL 14
CREME DE CASSIS 2CL 12
CURACAO BLUE 2CL 12
CREME DE MENTHE 2CL 12
GET 27 2CL 15
MARTINI ROUGE 4CL 14
MARTINI BLANC 4CL 14
CAMPARI BITTER 4 CL 14
THIBARINE 4 CL 12
CEDRATINE 4CL 12
MUSCAT TUNISIE 4CL 12
GIN GORDON'S 4CL 16
VODKA ABSOLUT 4CL 16
VODKA SMIRNOFF 4 CL 14
TEQUILA 4CL 24
BACCARDI SUPERIOR 4CL 20
RHUM NEGRITA BRUN 4CL 14
JW RED LABEL 4 CL 20
JW BLACK LABEL 4CL 25
J&B RARE 4CL 20
CHIVAS 4CL 30
JACK DANIEL'S 4CL 32
VODKA ABSOLUT 50CL 180
VODKA ABSOLUT 1L 350
JW RED LABEL 1L 380

JW BLACK LABEL 1L 500



Spirituex en
Mignonette

VODKA ABSOLUT 5CL 25
VODKA SMIRNOFF 5 CL 25
GIN GORDON'S 5 CL 25
JW RED LABEL 5 CL 25
JW BLACK LABEL 5 CL 35
JW RED LABEL 20CL 60
JW BLACK LABEL 20 CL 90

Champagnes

MOET BRUT 500
MOET ROSE 650

Vin Mousseux

BERNINI BLUSH 12

Accompagnement

ASSIETTE FRUIT SECS 12
ASSIETTE FROMAGE 25
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